





Wirtshaus

Bapariapark

Fisch

Doradenfilet auf der Haut gebraten,
mit Speck-Wirsing-Rahm-Gemise und
Bouillonkartoffeln

14,80 €

Zander auf der Haut gebraten, =
mit cremigem Blattspinat und Salzkartoffeln

16,80 €

Vegetarisch

Hausgemachte Allgéuer Kise-Spatzle 9
nach Mutter Oehler’s Rezept, dazu Salat

8,90 €

Handgedrehter Brez'nknodel <910
mit RahmschwammerlsoRle, dazu Beilagensalat

7,40 €

Aus dem Flammkuchen-Ofen

Flammkuchen , Klassisch” « 8,80 €
mit Speckwdirfeln und geriebenem Kase
Flammkuchen ,Vegetarisch” - 8,80 €
Dessert
Ofenfrischer Apfelstrudel +s 5,60 €
mit VanillesoRe
Warmes Schokoladenkiichlein 4,80 €
mit Kirschragout und Vanille Eis *o
Marillenknoédel mit Vanille Eis 5,40 €
Apfelflammkuchen 6,40 €
- mit cremigem Apfelmus
- mit cremigem Apfelmus und einem

Schuss Calvados lcl 9,40€
Hausgemachter Kaiserschmarrn 9,40 €

mit Zwetschgen Roster oder Apfelmus (ca. 30 min)

Brotzeit

Munchner Obazda -1 6,90 €
mit Brot oder Breze

Bayerischer Wurstsalat *6 7,80 €

von der Regensburger mit Zwiebelringen und Brot

Kalter Braten 7,20 €
mit FaBgurkerl, Kren, Brot und Butter
Brotzeitbrett “Bavariapark” =256 11,90 €

mit Wurstvariationen von Metzger Magnus Bauch,
Bergkdse, Obazda, Schmalz, kaltem Braten,
gerducherter Schinken, FaRgurkerl, Radieserl und Brot

AuUs der Backstub‘n

Scheibe Brot 0,70 €
Semmel 0,70 €
Kleine Breze 1,00 €
Brotkorb 2,40 €
Butter 0,70 €
Schmalzbrot 2,60 €
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Alkoholfreie Getranke

Pepsi *1,2,4

Pepsi nght *1,2,3,4

Spezi 1,
Zitronenlimonade
Tonic Water =5
Ginger Ale =

Bitter Lemon s

Kennzeichnungen:

1 Farbstoff; 2 Koffeinhaltig, 3 StiRstoff, 4 Konservierungsstoffe, 5 Chinin

0,251-2,60 €
0,51-3,40€
0,251-2,60 €
0,51-3,40€
0,51-3,40€
0,51-3,40€
0,21-2,90€
0,21-2,90€
0,21-2,90€

Wirtshaus

Bapariapark

Wasser

Adelholzener naturell

Adelholzener naturell

Adelholzener still
Adelholzener still

Tafelwasser

Safte & Schorlen
Apfelschorle

Apfelschorle naturtrib

Johannisbeerschorle
Orangenschorle
Rhabarberschorle

Maracujaschorle

Heil3getranke

Tasse Kaffee

Haferl Kaffee
Espresso
Doppelter Espresso
Cappuccino
Milchkaffee

Latte Macchiato
HeilRe Schokolade

Tee

0,251-2,40 €
0,751-5,40 €
0,251-2,40 €
0,751-5,40 €
0,51-2,80€
0,51-3,40 €
0,51-3,60 €
0,51-3,60 €
0,51-3,60 €
0,51-3,60 €
0,51-3,60 €
2,20 €

3,10€

2,10€

3,60 €

3,10€

3,10€

3,10€

3,20€

2,40 €
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Wirtshaus

Bapariapark

Unsere Biere vom Augustiner Brau

0,51-2,90€
MaRR 1,01-5,80 €

Augustiner Hell

0,51-3,10€
MaRR 1,01-6,20 €

Augustiner Edelstoff

0,51-3,10€
MaRR 1,01-6,20 €

Augustiner Dunkel

Radler 0,51-3,10€

MaR 1,01-6,20 €

“Hopfen und Malz Gott erhalt’'s”

- -

Rugustiner:

BrauTiincen

gegriindet 1328

Holzfald

Aus der Flasche
Augustiner WeiBbier 0,51-3,10€
Augustiner Pils 0,31-2,90€
Konig Ludwig 0,51-3,10€
leichte WeilRe/dunkle WeiRRe
Rufd 0,51-3,10€

MaR 1,01-6,20 €

Konig Ludwig Alkoholfreies WeilRbier
0,51-3,10€

Clausthaler Alkoholfrei 0,51-3,10€

Unsere offenen Hausweine

Weil3

Griiner Veltliner Selektion 2010
Osterreich, Weingut Steinschaden.
Familienbetrieb seit 1655.
Goldgriin, fruchtig, leicht, exotische Aromen.

0,251-4,80 €

Dr. Loosen WeiRburgunder 2010 0,25 1-6,00 €
Ein Pfalzer Klassiker, volles Aroma, frisch.

SchloR Castell Silvaner 2010 0,251-6,00 €
Bocksbeutel. Frankisches Weingut. Feine Frucht,
elegante Wiirze, trocken.

Rot

Blauer Zweigelt Q.b.A Dolle 2009 0,251-5,50 €
Osterreich, Kamptal.
Dezente Kirschnote, schone herbe Frucht.

Roter Bodenschatz st. Antony
2009, Rheinhessen, Nierstein.
Cuveé aus Merlot und Pinot Noir. Komplex und kréftig.

0,251-6,00 €

Primitivo del Salento 2010
Italien, Apulien.

Dunkle Beeren, reife Pflaumen, feine Wirze
und vollmundig.

0,251-5,50€
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Wirtshaus

Bapariapark

Unsere Flaschenweine

Welil}
Gruner Veltiner Selektion 2010

Osterreich, Weingut Steinschaden.

Familienbetrieb seit 1655.
Goldgriin, fruchtig, leicht, exotische Aromen.

1,001-18,50 €

Dr. Loosen WeiRburgunder 2010 0,751—17,00 €
Ein Pfalzer Klassiker. Volles Aroma, frisch.

SchloR Castell Silvaner 2010
Bocksbeutel. Frankisches Weingut.
Feine Frucht, elegante Wiirze, trocken.

0,751-17,00 €

St. Antony Riesling 2010
Rheinhessen, Nierstein.
Volles Aroma mit Frucht und viel Finesse.

0,751-22,00 €

Lugana “Wighel” 2010
Italien, Lombardei, Tenuta Rovelgia.
Apfel- und Holunderaromen, leicht wiirzig und fruchtig.

0,751-24,00 €

Heger Vitus Grauburgunder 2010 0,75 1— 26,00 €
Dr. Heger, Klassiker vom Kaiserstuhl, Q.b.A., trocken

Goldgelb, sauberes, intensives und
komplexes Fruchtaroma.

Alois Lageder Beta Delta 2009
Sudtirol.

Chardonnay und Pino Grigio. Voll im Charakter.
Duftiges, frisch-fruchtiges Aroma.

0,751-30,00 €

Joseph Drouhin Chablis A.C. 2009 0,751-32,00 €
Frankreich. Der klassische Chablis von Burgund,

Rebsorte Chardonnay.
Trocken und fruchtig mit mineralischen Noten.

Rot

Blauer Zweigelt Q.b.A,

Dolle 2009, Osterreich, Kamptal.
Dezente Kirschnote, schone herbe Frucht.

1,001-21,00 €

Primitivo del Salento 2010
Italien, Apulien.

Dunkle Beeren, reife Pflaumen, feine Wiirze
und vollmundig.

0,751-15,00 €

Roter Bodenschatz 0,751-17,00 €
St. Antony 2009, Rheinhessen, Nierstein.
Cuveé aus Merlot und Pinot Noir. Komplex und kraftig.

Lemberger, Graf Neipperg-2009 0,75 1—24,00 €
Wirttemberg, O.b.A.trocken

Zarten Tanninstruktur, weich und rund.

Duft nach Kirsche, Zimt und schwarzen Beeren.

Serpailo Rosso IGT 2009
Italien, Toscana.

Cuveé aus Merlot, Cabernet, Petit Verdot und
Mourvedre. GroRRe Finesse mit fruchtigen Aromen und
weichen Tanninen.

0,751-24,00 €

Chanson Peére et Fils 0,751-26,00 €
Pinot Noir 2009. Frankreich, Burgund/ Beaune.

Familie Bollinger hat dieses Weingut seit 1999.

Leicht, rund und sehr angenehm zum trinken.

Heger Vitus Spatburgunder  0,751-28,00 €
2009 Deutschland, Baden, Dr. Heger.

Q.b.A., trocken.

Ein Burgunder von unkompliziertem,

unbeschwertem Charme.

Ceretto Dolcetto d’Alba-2009 0,751—32,00 €
Italien, Piemont.
Klassischer Dolcetto von Alba, Spitzenwein-Sortiment.
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Wirtshaus

Bapariapark

Unsere Schaumweine

Prosecco Treviso Bertoldi DOC 0,11-4,40 €
Italien. 0,751 -19,50 €
Ein Trentino Prosecco, frisch, mit Apfel

und Zitrusfrucht-Aroma.

Grand Cuvée 1531 Aimery
Cremant de Limoux

Frankreich, Langvudoc -Roussillion.
Frische/elegante Frucht mit edler, feiner Perlage.

0,751-28,00 €

Fraenzi, Bayerischer Frizzante 0,75/ —22,00 €
Deutschland, First Castell.
Rosarot, trocken, prickelnd, erfrischend,

Uppiger Duft nach Pfirsich, Stachelbeeren.

Zum Verdauen

Obstler-Bodensee 38% 2cl—2,00 €
Williams-Christ-Birne 40% 2cl-2,40 €
Marillen Schnaps 35% 2cl-2,40€
Himbeergeist 40% 2cl-2,40€

Grappa Nonino Chardonnay 41% 2cl—3,00 €

| Oy

P

LANTENHAMMER
Dsriitloie

Champagne Bollinger 0,751-75,00 €
Frankreich, Champagne.

Einer der wenig verbliebenen groBen Champagner-
Hersteller in Privat Besitz. Ein groRer Champagner,

weinig und aufgebliht. GroRartig!

0,751 - 55,00 €
0,3751-30,00 €

Avyala Brut Majeur

Frankreich, Reims

Die kleine Schwester von Bollinger.
Ein Champagner von groRer Feinheit und Komplexitat.

BOLLINGER
Lantenhammer
Sauerkirschbrand 42% 2cl—-5,40 €
Waldhimbeergeist 42% 2cl-5,40€
Williamsbirnebrand 42% 2cl—-5,40 €
Slyrs Whiskey 40% 2cl-6,00 €
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